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N o t r e  f o r m u l e  A u t o c a r i s t e  N °  1 :  

1 7 . 0 0  €  
 

Autocariste à partir de 20 personnes + 1 gratuité 

 
 

Kir de bienvenue 
 

Les œufs pochés meurette au cabernet et tartine grillée 
 

Le Méli-mélo de bulots et crevettes roses à l’aïoli 
  

Bocal « Le Parfait » de Rillette d’Oie, tartines grillées et condiments 
 

Le Millefeuille de Tomates et Mozzarella au Basilic, huile d’olive aux herbes fraiches 
 
 

����� 
 
 

Le Dos de Saumon rôti sur peau, émulsion de beurre citronnée, tagliatelles 
 

Le Parmentier de Canard confit, mesclun à l’huile d’olive et balsamique 
 

La choucroute de Maître Kanter 
Chou, saucisses de Francfort et Montbéliard, poitrine fumé et saucisson à l’ail, pomme vapeur 

 

La Pièce de Bœuf « Français » sauce Béarnaise, Pommes frites 
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La Trilogie de Fromages affinés et Mesclun à l’huile d’olive (Supplément : 2 €) 
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Le Far Breton aux pruneaux, coulis de framboise 

 

Le Parfait au chocolat, crème de pistache et glace vanille 
 

Les Profiteroles à la vanille, chocolat chaud, chantilly et Mikado 
 

L’incontournable Ile flottante au Caramel  
 
 

25 cl de VDP d’Oc domaine d’Ourliac, eau en carafe et café 
 

Prix nets en TTC service compris 


